REZEPTE

Lauwarmer Schokoladekuchen

ZUTATEN FUR EINEN MITTLEREN
TORTENRING

200 g Kochschokolade
200 g Butter

200 g Kristallzucker

5 Eier

1 EL Mehl

mit Schokolademinze

ZUBEREITUNG DEN SCHOKOLADEKUCHEN

Schokolade brechen und mit der Butter ber Wasserdampf schmel-
zen. Den Zucker einrthren und etwas spater auch die verquirlten
Eier einschlagen. Das Mehl vorsichtig einsieben und nochmals
kurz verrihren.

In einem ausgebutterten Tortenring bei 180° C ca. 25 Minuten
backen.

Dieser speckige Kuchen wird am besten lauwarm mit Schoko-
ladesauce serviert.

Wiy witnsehen

guten Am:eti,t!

www.bellaflora.at
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